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DESSERTS

9€

Menu Signature:   Entrée, plat, fromage et dessert                 39€
Menu Plaisir:   Entrée, plat, dessert ou fromage                        37€
Menu Découverte:   Entrée plat / Plat + dessert                        35€
Menu Mini Pampa:  ½ portion - plat et dessert (ou glace)     14€

Gravlax de Truite au Pisco, salade de fenouils, vinaigrette citron oeufs de truite

Tatin de tomates, tartare de Fraises, yaourt à la Grecque pimenté

Œuf parfait, Morteau, pleurottes, nuage cancoillotte

Suprême de Volaille jaune, risotto de blé, jus pimenté

Pavé de truite rose, concassé tomate, caviar d’aubergine, coulis de poivrons rôtis

Magret de Canard rosé, purée de carottes à l’estragon, gastrique Passion 

Tarte du moment

Mille-feuilles de Saison

Pêches rôties, gaspacho melon poivron et meringue citronnée

Prix nets en euros — Service compris
Règlement par espèces ou carte bancaire. Chèques non acceptés.

La liste des allergènes est disponible sur demande
L’origine des viandes est affichée en salle ou disponible auprès de l’équipe

Assiette de 4 Fromages de la région Franche-Comté

PLATS
25€

FROMAGES
7€

a mi amada esposa, mis hijos y padres por darme la fuerza 



STARTERS
16€

Vi
va

 l
a 

Vi
da

DESSERTS
9€

Signature menu:   Starter, main dish, cheese and dessert                        39€

Gourmet menu: Starter, main dish, dessert or cheese                                 37€
Discovery menu:   Starter, main dish/ Main dish, dessert                         35€

Mini Pampa menu:  ½ portion - main dish and dessert (or ice cream)     14€

Pisco-cured trout Gravlax, fennel salad, Lemon vinaigrette and Trout roe

Tomato tarte Tatin, Strawberry tartare, Greek-style yoghurt with chilli

Perfect egg, Morteau sausage, wild mushrooms, Cancoillotte foam

Free-range chicken supreme, wheat berry risotto, spicy jus

Pink trout fillet, tomato concassé, aubergine caviar, roasted pepper coulis

Rosé duck breast, tarragon carrot purée, passion fruit gastrique

Tart of the day

Seasonal mille-feuille

Roasted peaches, peach gazpacho and lemon meringue

Prices in euros, service included
 Payment by cash or card. Cheques are not accepted

 The list of allergens is available on request
 The origin of the meats is displayed in the dining room or available from the team

Selection of 4 cheeses from the Franche-Comté region

MAINS
25€

CHEESES
7€
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