(esec Plope

ENTREES
16€

QEuF panfait mori”es, cro(iton curry et pomme pai”e

I:oie Gras mi-cuit, comfiture de piment et pain toasté j

Butternut rOti, espuma de pomme cle terre, clés &e morteau, crumHe cle comté
et éclats cle noisettes

PLATS
25€

Cazuela de Po”o, petits |égumes, purée de mais Fumée et son |90ui||on citronne”e

Pavé cJe truite rose, Fenouils Ioraisé, courgettes gri lés, picHes de raisin et Ioeurre |9|anc au vin jaune

Demi-cai”e Farcie, panais en deux textures, mousse|ine de céleri au Ioeurre noisette, jus de cai”e
a la Ioetterave et aux mdres

FROMAGES
7€

Assiette de 4 Fromages de la région Franche-Comts

DESSERTS
1€

|_e citron et |a Figue en tarte destructurée

l_e Paris—Brest noisette et poire

[}
La créme briilée Jurassienne (Macvin)

/ Menu Signature: Entrée, plat, fromage et dessert 39€ -
Menu Plaisir: Entrée, plat, dessert ou fromage 37€
Menu Découverte: Entrée + Plat / Plat + Dessert 35€
Menu Mini Pampa: 2 portion plat et dessert (ou glace) 14€
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Prix nets en euros — Service compris
Réglement par espéces ou carte bancaire. Chéques non acceptés.
La liste des allergenes est disponible sur demande
L’origine des viandes est affichée en salle ou disponible auprés de 'équipe



(esec oy

STARTERS
16€

Pencect egg with morels, curry crouton ancJ apple straws

Ha'F—cooked Foie gras, chil.li comfit and toasted loreadj

Roast loutternut, potato espuma, morteau culoes, comté crumlole and hazelnut Hal(es

MAIN COURSES
25€

Cazuela de PO”O, sma” vegetaloles, smol(ed corn purée and lemon grass IQFOtl’]

Pinl( trout pavé, Ioraised Fennel, gri”ed courgettes, grape pic|<|es and white wine lautter

Stuﬁ‘ecj haquuaiL parsnips in two textures, ce|ery mousseline with lorown lautter, quai|jus
with loeetroot and Iolacl(loerries

CHEESES
7€

Plate of 4 cheeses from the Franche-Comts region

DESSERTS
11€

Lemon and Fig deconstructed tart

Haze|nut and pear Paris—Brest

[
Jurassian créme larﬁ]ée (Macvin)

Signature Menu: Starter, main, cheese and dessert 39€\
Plaisir Menu: Starter, main, dessert or cheese 37€
Discovery Menu: Starter + Main / Main + Dessert 35€

\Mini Pampa Menu: 2 portion main + dessert (or ice cream) 14€ -

Prices in euros, net — Service included
Payment by cash or bank card. Cheques not accepted.
The allergen list is available on request
The origin of the meats is displayed in the dining room or available from the team
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