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DESSERTS
11€

Menu Signature: Entrée, plat, fromage et dessert            39€
Menu Plaisir: Entrée, plat, dessert ou fromage                      37€
Menu Découverte:   Entrée + Plat / Plat + Dessert                35€
Menu Mini Pampa:  ½ portion plat et dessert (ou glace)  14€

Œuf parfait morilles, croûton curry et pomme paille

Foie Gras mi-cuit, confiture de piment et pain toasté

Butternut rôti, espuma de pomme de terre, dés de morteau, crumble de comté
et éclats de noisettes

Cazuela de Pollo, petits légumes, purée de maïs fumée et son bouillon citronnelle

Pavé de truite rose, fenouils braisé, courgettes grillés, pickles de raisin et beurre blanc au vin jaune

Demi-caille farcie, panais en deux textures, mousseline de céleri au beurre noisette, jus de caille
à la betterave et aux mûres

Le citron et la figue en tarte destructurée

Le Paris-Brest noisette et poire

La crème brûlée Jurassienne (Macvin)

Prix nets en euros — Service compris
Règlement par espèces ou carte bancaire. Chèques non acceptés.

La liste des allergènes est disponible sur demande
L’origine des viandes est affichée en salle ou disponible auprès de l’équipe

Assiette de 4 Fromages de la région Franche-Comté

PLATS
25€

FROMAGES
7€

a mi amada esposa, mis hijos y padres por darme la fuerza 



STARTERS
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DESSERTS
11€

Signature Menu: Starter, main, cheese and dessert                39€
Plaisir Menu: Starter, main, dessert or cheese                           37€
Discovery Menu:   Starter + Main / Main + Dessert                   35€
Mini Pampa Menu:  ½ portion main + dessert (or ice cream) 14€

Perfect egg with morels, curry crouton and apple straws

Half-cooked foie gras, chilli confit and toasted bread

Roast butternut, potato espuma, morteau cubes, comté crumble and hazelnut flakes

Cazuela de Pollo, small vegetables, smoked corn purée and lemon grass broth

Pink trout pavé, braised fennel, grilled courgettes, grape pickles and white wine butter

Stuffed half quail, parsnips in two textures, celery mousseline with brown butter, quail jus
with beetroot and blackberries

Lemon and fig deconstructed tart

Hazelnut and pear Paris-Brest

Jurassian crème brûlée (Macvin)

Prices in euros, net — Service included
Payment by cash or bank card. Cheques not accepted.

The allergen list is available on request
The origin of the meats is displayed in the dining room or available from the team

Plate of 4 cheeses from the Franche-Comté region

MAIN COURSES
25€

CHEESES
7€

to my beloved wife, my children and my parents for giving me the strength
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